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Danmark udgives af: Foreningen indholdet eller gnsker du at bruge noget
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of Denmark (FOOD) og med stgtte fra  Projektleder Louise Rei ing pa
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LEDER

Findes der dansk gt @y gt
pa hylderne om T0zar,Hnids/vilikkegg@noggetiav?

Maske taenker du, at det er sat lidt pa spidsen. Mefiabet af dansk frugt og grentgiver kedeligere mad.
faktum er, at der bliver hevet historisk f& grent Danmark er velegnet til frugt-, grant-, beer-, urte- og
sager op af den danske muld. 70 % af de grentsavampedyrkning. Jorden, klimaet, knowhow, -van
ger, vi spiser, er importerede. Endnu veerre star deingsadgang og teknologimodenhed er ingredienser,
til med frugt og beer. Her er det hele 90 %. der bidrager til, at danske gartnere kan produce

i . ) . . re nogle helt saerlige og smagfulde aebler, kalrabi,
Vived efterhanden godt, at vi skal skeere ned pa k‘zépidskél og meget andet. Tabet af frugtplantager

det og skrue op for_plante_rne. Bade for vores _egegg grentsagsmarker er dermed ogsa tabet af store
sundheds skyld og ikke mindst for kloden. Og i d adoplevelser fra det lokale, granne kakken.
store regnestykke kunne man mene, at et spidskal er

et spidskal uanset, om det taler spansk eller dansk. | min optik er der tale om et sammenhaengende pro

o L _ ) blem, der har omsiggribende, negative konsekvenser.
Det mener jeg ikke Framit stasted i branchen ligner

det, at vi har glemt, hvad dansk frugt og grant betyde?a Madens Folkemgde diskuterer vi vejen frem for
for vores madkultur. For mange af os er dansk somfrugt og grgnt i Danmark. Her tager vi stilling de-fal

mer smagen af nye danske karto er, friskbaelgededende produktionstal og spgrger os selv og hinanden,
eerter, sprade asparges og friske danske jordbezer. hvad vi skal gare nu og her, hvis der ogsa skal ndes

. e , dansk frugt og grent pa hylderne til de kommende
Bevareg,de ravaﬁrer kan vi fa fra Spanien 0% andr enerationer? Er vi tilfredse med, at Danmark {op
steder i verden aret rundt. Men der sker altsa N0gele; jmportlisterne? Kan danskernes madvaner blive

seerligt, ndr ravarer bliver spist, nar de er i S&son g9 |okale? Spiller danske ravarer en uerstattelig
smager allerbedst. Det skaber forbindelse til jorden, o for det danske landskab, landdistrikterne og
det skaber madgleede og det skaber minditen en den danske madkuliur?

ting er minderne. Noget andet er de kedelige og ne

gative konsekvenser, det har, nar vi ikke la&engere seler i magasinet far du de vigtigste tal og tendenser
producerer den mad, der ligger pa vores tallerken. om frugt og grent i Danmark, sa du har det bedst-mu
. _ ., lige grundlag for at deltage i debatten. Lad os sam

Tabetaf dansk frugt og grentgar ud over livet pa on 'sette en ny retning og arbejde for, at fremtidens

landet. P_roduktionen af frugt og grﬂnt skaber Skﬂnn%enerationer ogsé forbinder smagen af sommer med
nuancer i landskabet, og gartnerisektoren skabef arye de fantastiske ravarer, vi kan dyrke her i landet.
bejdspladser i yderomrader.

Tabetaf dansk frugt og grenthjeelper ikke den dan ©G0d sommer og god leeselyst!
ske folkesundhed. Kun 11 % af danskerne lever ifglge

Fadevarestyrelsen op til kostradet om at spise plan

terigt, varieret og ikke for meget hver dag. Jeg tror

ikke, at en leengere afstand mellem muld og mund

gavner danskernes ravarekendskab og madvaner.

Kasper Fogh

Bestyrelsesformand
Foreningen Madens Folkemgde

4 GR@NT

"Danmark adskiller sig meget fra andre
EU-lande, nar det geelderffothrugay
produktion af vegetahilske produkten”

Danmark hgrer til blandt lande Danmark hgrer til blandt de lande, DanmarkerdetlandiEU, hvorvegeta
ne i EU med det relativt mindste hvor nettoimporten af grensager bilske produkter udger naestmindst
areal med friske grensager: pr. indbygger er stgrst. | Danmark af det samlede fedevareforbrug
Ca. 0,6 % af landbrugsarealet mod er det 10 gange s hgjt som i gen regnet i kalorier. Kun Finland ligger
ca. 2 % i gennemsnit i EU og knap nemsnittet i EU. lavere.

10 % i Holland.

Henning Otte Hansen, seniorradgiver, Institut for
Fodevare- og Ressourcegkonomi, Kgbenhavns Universitet
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Dansk produktion af
frugt og gront er faldende

Dyrket areal fordelt pa udvalgte kulturern2022)

AFGR@DE
AErter til konsum
ST : Gulergdder
Udvikling i det danske frugt- og grgntsagsarealDet dyrkede areal .
er
Andre salater, friland
HEKTAR Lag
Jordbeer
11.000 . R
Hvid- og spidskal
10.000 Broccoli
Sukkermajs Note: De udvalgte grgntsager
9.000 .
5 er de ti frilandsgrgntsager,
Blomkal
8.000 to veeksthusgrgntsager, ene
Porre frugt og ene beer, der deekker
7.000 Redbede de stgrste andele af det sam-
6.000 Grentsager pa friland Agurker, vaeksthus lede dyrkede areal.
. B ~rugt og baer Tomater, vaeksthus Kilde: Danmarks Statistik
5.000 0 500 1.000 1.500 2.000 2.500 3.000 3.500
4.000 Kilde: Danmarks Statistik
© o 0 . N 6 > 0 )
Q/Q ’LQ rLQx' rLQx' rLQ'\' 79'\' 79'\' qpq’ q/()q’ rLQq’

i Slut med eerter i
UdV|kI|ng i det danske frth' 0g grzntsagsareaIKulturer | veeksthuse E 12023 blev der ikke laengere dyrket eerter til frost i Danmark, idet distributa E
i ren Ardo valgte at lukke sine frost- og distributionsaktiviteter i Danmark. Sa |
i nar Danmarks aerter i 2022 var den Kkultur, der udgjorde est hektar, sa er der:
E nu sket en stor eendring. | 2023, hvorfra vi endnu ikke har gyldig statistik, eri

aerteproduktionen gaet betydeligt tilbage.

KVADRATMETER i
4.750.000 Dansk frugt— 0og baeravl e o e
er naesten halveret
4.500.000 :
Siden starten af 1980’erne er det . e .
danske areal med frugt og baer nee Et timetungt erhverv:Gennemsnitlig arbejdsforbru¢e017)
4.250.000 sten halveret, hvilket illustrerer det
konkurrencepres, som sektoren har
veeret — og er — udsat for. TIMER
4.000.000
Henning Otte Hansen, seniorradgiver, 30.000
Institut for Fgdevare- og Ressource-
3.750.000 gkonomi, Kgbenhavns Universitet 25.000
3.500.000 20.000
15.000
3.250.000 Note: Areal for veeksthusgrgntsager medta 10.000
2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 ger kun areal for agurker, tomater og salat,
og ikke fx krydderurter, der ogsa dyrkes i 5.000 Kilde: Regnskabsstatistik
vaeksthus. . for jordbrug
Kilde: Danmarks Statistik Veeksthusgrgntsager Frilandsgrentsager Landbrug, planteavl
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|mp0rt@{@@fﬁ(ﬂu ) G@ W Lande med grgntsagssucceg017)
dominerer det danske marked MIO. TONS

16 B Andre grantsager
: ) 12 Gulergdder
Dansk import af grantsager % af det danske forbrug 10
Tomater

PROCEN{Opgjort i maengder) Note: Producerede maengder

8
6
80 4 af grogntsager. De syv _EU-Ian—
. de med starst produktion af
70 Dansk |mport af grzntsager 2 I I l grensager — og Danmark. 2017
. : [] N

ogsa kunne se, at bade Norge og Sverige faktisk Ilggér
1960 1970 1980 1990 2000 2010 2020 vaesentligt hgjere end Danmark.

Henning Otte Hansen, seniorradgiver, Institut for Kilde: Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, Institut for |

60 Danmark hgrer til blandt de lande, hvor S tali Pol Frankri Holland  Tvskland Graekenland D « Kilde: Eurostat
nettoimporten af grensager pr. indbygger panien talien olen rankrig ollan ysklan reekenlan anmar
50 er starst. | Danmark er detO gange sa hait P
som i gennemsnittet i EU. AN
40 ) N o
30 Ca. 70 % af de grgnsagesom spises i E o v _ ™
Danmark, er importerede. Importens andel i Sammenligning med andre EU-lande + + Danmark som produktionsland '
20 e(rjs.tlflget mehget fremttll ca.tZO?(S, h\;orizfter E Brrirer e e e A 12U e den ik E E Grafen er egentlig ikke sa overraskende,_da Iandeine ?r
i udviklingen har veeret neesten konstant. ! tivt mindste areal med friske grensager: @86 %af | | geogra sk meget stgrre end Danmark. Hvis man s& de:
Holland er den starste eksportgr af grgn ! landbrugsarealet mod ca2 % i gennemsnit i EU og b res tons pr. hektar ud af hele landbrugsarealet eller pn
0 sager til Danmark, efterfulgt af Spanien. i knap10 %i Holland. E 0 indbygger ville man se en starre forskel. Her ville man
: b
Fadevare- og Ressourcegkonomi, Kgbenhavns ! . i i i \ ide- 3 /
Note: Tallene er FAOs database, og der er en vis usikkerhed for e : Fadevare- og Ressourcegkonomi, Kgbenhavns Unlversneit . Kilde: Jens Nannerup, direktar, GASA Odense o
bundet med tallene. Tallene viser den maengde, der er til radighed R LEE T EE T PP B e e e
i Danmark, sa spild m.m. er ikke fratrukket.
Selvfo rsyn | ngsg rad Danmark star forca. 0,4 % af EU’s gront
] ] sagsproduktionmod enbefolkningsandel pa
Dansk import af frugti % af det danske forbrug af grgntsager ca. 1,3 %,

Gulergdder er den eneste grgntsag, hvor vores preduk

PROCEN{Nettoimport (import minus eksport) opgjort i veegt) tionsandel i EU svarer til vores befolkningsandel. Det

100 Dansk import af frugt geelder ikke for f.eks. rgdbeder, lgg, tomat mv.
90
Det danske forbrug af frugt er steget mar
80 kant gennem de seneste artier. Samtidig
70 er produktionen faldet, s& dermed er im
60 porten steget. Importen udgar nu omkring
90 % af det danske forbrug.
50 _
40 Henning Otte Hansen, seniorradgiver, Institut for x | \* }1 /
Fodevare- og Ressourcegkonomi, Kgbenhavns = a - e |
30 Universitet ‘ AN 1
20 1,1% 1,1% 0,6% 0 6%
10
0,4% 0,6% 0,2% 0 1%

1960 1970 1980 1990 2000 2010 2020

Kilde: GASA Odense
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___________________________________________________________

Mest mad og ernaering for
klimaaftrykket i vegetabilske fadevarer

Hver dansker udleder i gennemsrii8 ton CO2 arlighvoraf
20 % stammer fra forbruget af fadevarer og drikkevarer.

Mange danskere kameducere fgdevareforbrugets klima
aftryk markant ved at spise mere planterigt og ovenikzbeti

leve sundere, end de ger i dag. Rangordningerne af klimagf B f

trykket per kg, protein, kost bre, kalorier, kulhydrat og fedt: Sammemﬂgnmg

viser overordnet, ati far mest mad og ernaering for klimaaf ! med andre EU-lande
trykket i planteriget. Det understatter def cielle kostrads
anbefaling af, at danskerne generelt set trygt kan spise lang
mere plantebaseret end i dag.

De of cielle Kastiiat]

Spis ere grgntsager og frugter

Spis mindre kad — veelg beelgfrugter og sk
Spis mad med fuldkorn

Veelg planteolier og magre mejeriprodukter

Spis mindre af det sgde, salte og fede
Sluk tgrsten i vand Feerre pesticider

I dansk frugt og grant

ﬁ Danmark er det land i EU, hvor vegeta-
i bilske produkter udggr naestmindst af
i det samlede fgdevareforbrug regnet i

Klimar&det har beregnet, at klimaaftrykket fra danskernes kalorier. Kun Finland ligger lavere.

fedevareforbrug omtrent kan halvereshvis vi alle lever ef

ter kostradene. Henning Otte Hansen, seniorradgiver, Institut for

Fadevare- og Ressourcegkonomi, Kgbenhavns
Universitet

Kilde: Fgdevarestyrelsen i samarbejde med DTU Kilde: CONCITO

Fodevareinstituttet "Pesticidrester er fundet b1%af den danske

frugt. Kigger vi ud i Europa er tall&6 % for
frugt hgstet i Europa - 083 %, nar frugten er
dyrket uden for EU.”

Spis planterigt, varieret og ikke for meget i

___________________________________________________________

"Nar vi kigger i grentsagsskuffen, indeholder
omkring 20 % af prgverne af danske grgn-
sager pesticidrester. | EU er antall&8 % af
prgverne, og uden for EU er tallef %.”

Fremtidens tallerken

FEDTSTO= KBD & FIZRKRE

Seniorradgiver Bodil Hamborg Jensen fra DTU Fagdevare- FISK & SALEYR

Det er Vlgtlgt instituttet om data fra den danske pesticidkontrol i 2022.

at Spise frugt og grgnt Pesticidrapport udarbejdes af Fgdevarestyrelsen og DTU
Fedevareinstituttet.

De bidrager med vitaminer, mineraler og
kost ber i danskernes kost, f.eks. C og E-wvta
min, folat og kalium samt jern, zink, calcium De tilladte greenseveerdier

og karotenoider — afheengig af, hvilken frugt Neermest ingen malinger af dansk frugt og grant
eller grgntsag det er. oversteg de tilladte greenseveerdier.

i
SAESONENS
GRENTSAGER

Den sundhedsmaessige evidens bag kostra
det om 600 g frugt og grgnt om dagen blev
farste gang etableret i Danmark i 1998.
Evidensen er siden da blevet opdateret ere
gange, bl.a. i 2013 og senest ved revisionen af
de Nordiske Neeringsstofanbefalinger (NNR) i
2023. NNR2023 bekraefter, at der ved hgje ind
tag af frugt og grgnt er sammenhang med
lavere risiko for hjertekarsygdomme, visse
cancersygdomme (i lunger og mave-tarm) og
tidlig ded.

= ML
T TD a0 I g 1 g

NEDDER

Y]

e e o

. i . E\I?JNNI:R.- LINSER
Ellen Trolle, senior researcher, DTU Fagdevareinsti- & ERTER
tuttet, Gruppen for Ernaering, Beeredygtighed og

Sundhedsfremme

Kilde: Food Organisation of Denmark ud fra modellen for sunde madvaner
udgivet af 'EAT-Lancet Kommissionen for mad, planet og sundhed’.
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Den danske machuttor

3 POINTER OM DEN
DANSKE MADKULTUR | 2024

Udviklingen i det danske firugt og gramt inditzgy:
‘6 om dagen’ gjorde en forskel

Grantsager spiller birollen i vores aftensmaltid — kadet
har hovedrollen

'6 om dagen’ kickstartede i 1999 en udvikling i frugt- og gr@ntindtaget hos danskerne. Fra 1995 til
2006 sa vi estigning i frugt- og grentindtaget blandt 11-75arige pa 43-9%ra 279 gram til 398
gram om dagen. Siden da haiveauet ligget ret stabilt.

37% af aftensmaltider indeholder grgntsager (foruden karto er). Ser vi pa
'6 om dagen’ startede som et udviklingsprojekt og karte som en decideret kampagne i et ked, geelder det 74 % af aftensmaltider. Blot 17 % af os opfatter grantsager
offentlig-privat partnerskab i perioden 2001-2011. Der blev lagt mange ressourcer i kampagnen. som hovedingrediensen, nar de er pa tallerkenen. Det geelder omvendt for 54

%, der har ked pa tallerkenen.
Kilde: Landbrug & Fadevarer, 2024

e ‘Hurtigt’ grent dominerer — men vi vil gerne ere slags

De mest udbredte gregntsager i vores aftensmad er tomat, lgg, salat og agurk.
Det skyldes bade, at grantsagerne kan spises ra, som de er, som ‘snackgrant’,
0og nemt og hurtigt kan bruges i de mest populeere aftensmadsretter.

Nar der indgar grgntsager i vores aftensmaltider, indgar der i gennemsnit 2,5
forskellige slags. Vi vil gerne spise ere forskellige grentsager. Barrierer er
oftest manglende kendskab til andre typer af grantsager og viden om,-hvor
dan de kan bruges i madlavningen.

Pris vinder over det lokale

Vi danskere lzegger mere vaegt pa lokale ravarer end tidligere, men det ses ikke pa tallerkenen. e Eiaelgfrugter er i veekst —men der er lavt kendskab il
ravarer, der kan erstatte ked

Danskere leegger mere veegt end tidligere pa at fa lokale fadevarer i vores maltider, men bade

lokale ravarer og seesonens ravarer fylder stadig mindre i de daglige maltider. Pris er som regel Mindre kad og mere grant er efterhanden et velkendt dogme for fremtidens

vigtigere end kvalitet, nar vi kaber ind. beeredygtige madvaner, herunder ogsa i Fgdevarestyrelsens of cielle kost
rad fra 2021. Her kan beelgfrugter, plantefars, tofu og lignende vaere oplagte

Kilde: Madkulturen erstatninger til kadet.

Beelgfrugter indgar lidt oftere i maltiderne end tidligere (9% i 2023 mod 3%

i 2016). Vi har dog stadig et lavt kendskab til de ravarer, som kan erstatte
kegdet i vores maltider, og en stor andel af os har sveaert ved at forholde os til
klima og beeredygtighed i vores valg af ravarer, hvilket udfordrer den grgnne
omstilling af vores madvaner.

Kilde: Madkulturen, 2024
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SWOT-analyse
af dansk frugt og grgnt anno 2024
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WEAKNESSESVAGHEDER
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Hgijt deekningsbidrag pr. hektar — dansk frugt og grert@wveerdi afgrader.

Danske gartnere havelorganiseret ogveltilrettelagt radgivning og dermed adgang til nyeste viden.
Danske gartnere hahgj specialviden indenfor gkologi.

Der er ensteerk tradition for at dyrke frugt, urter, baer, svampe og grgntsager i Danmark.

Det danskeklima er velegnet til grentsagsproduktion.

Danske gartnere hateknologi i verdensklasse.

Der er potentiale forC02-neutralproduktion i Danmark.

Der er stram miljglovgivning i Danmark — dgkumenteret lavt pesticidforbrug.

Sunde ravarerer vejen til human vitalitet.

Adgang tilvandingsvand.

Udfordret konkurrencekraft:i Danmark er der en betragtelig hgjere arbejdslgn til medarbejdere i forhold
til de lande, vi importerer fra — det er sveert at konkurrere mod verdens lgnninger pa frugt-, grent- og
beer-avl.

Branchen hadav politisk slagkraft.

Hgjveerdi afgrader kraever seerlige maskinerlogj investeringsgrad og -risiko.

Der er meget lav branding veerdi i markedet i Danmark.

Total athaengighed af udenlandske primaert hollandske sortsforeedlere. Dog bliver meget frg
produceret i Danmark.

Forbrugere og professionelle siger, at fteretreekker dansk frugt og gregnt men har reelt sveert ved at
treeffe valget oggennemskue oprindelseslandbade i butik og hos grossist. Generelt er fokus pa pris -
ogsa hos Staten og Kommunernes Indkgbsservice (SKI).

Der er fokus pa madspild i marken, selvapildet reelt er i salgs- og forbrugsleddet.

Tab af viden og uddannelsesniveaubade hos gartnere, konsulenter, indkabere, kokke og kakkenfolk,
grentansvarlige i butikkerne osv.

Et lille hjiemmemarked— ogsa for specialiserede underleverandgrer. Ingen reelle industrielle aftagere i
Danmark (f.eks. til convenience eller frost) samt svag markedsadgang internationalt.

OPPORTUNITIBBJLIGHEDER

THREATIRUSLER

Udfaert af FOOD efter, at vi har Iyttet til mange aktgrer i markedet

Tarke, mangel pa vandingsvand og for hgje temperaturer i Sydeuropa — Nordeuropa spas til at veere
fremtidens, europeeiske frugt- og grgntsagshave.

Vi skal spise gregnnere for klimaet og sundhedens skyld — ere danskeréofars pa sundhed, vitalitet
og gran livsstil.

Stigende formidling af, at frugt og gr@nt er billig mad set i forholdstihndhed og CO2-udledning.
Convenience-markedet udvikler siggrgnne maltider bliver ready to eat.

ESG-mal(miljg, klima og sociale forhold samt virksomhedsadfeerd) i danske virksomheder favoriserer
lokale varer med lavt CO2-forbrug og lavt pesticidforbrug.

Strammere pesticidlovgivningi EU.

Vi farmest mad og ernzering for klimaaftrykket planteriget.

Teknologiudviklingsmitter af pa fglgeerhverv.

Daekningsbidraget pr. hektar stiger dansk landbrug.

Markedsfaring afhvilke grantsager der har best practisenar det kommer til miljghensyn.

Stigendelgnudvikling i de store frugt- og grantproducerende lande.

Ekstremt vejr i Danmark ekstrem regni hgst ogekstrem tarke trinei veekstsaeson.

Pga. strukturudviklingen/konkurrencekraften bliver gartnerierne starre og sterfé har kgbekraften
til at overtage.

Fortsat fokus pa prishos detail, food service og forbrugeren — gar, at dansk frugt og grent fraveelges
Udfordring med at tiltreekke unge talentebbade som medarbejdere og som arvtagere.

Mangel pa uddannelsesmulighedet frugtavler- og grentsagsgartneruddannelse samt hortonom-
uddannelse er for leengst veek.

Frugt og grent anses stadig ikke blandt den brede befolkning som ravarer magelindre kvaliteter—
trods videnskabelig dokumentation herpa.

Staten og Kommunernes Indkgbsservi¢8KI) fremmer ikke indkgb af dansk frugt og grent.
Forbrugere fraveelger dansk frugt og graritindkgbsdisken pga. pris.

Tab af videnom dansk frugt og grgnt i hele veerdikaeden.
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Perspektiver fra jordbaerraekkerne DEN GRONNE BIBEL
10 bud til kommunikationen

Den Grgnne Bibel er tilteenkt dig, der vil seelge gren mad med begejstring og sanselighed.

1 GRONT | FRONT 6 UD MED
MED KARLIGHED V-ORDENE
2 SKYLD OG SKAM 7 EN GLAD
SMAGER TRALS GRON HISTORIE
3 HUSK 8 MINDRE
SANSELIGHEDEN KADSNAK
4 LAD KGDET BLIVE 9 SERVER MED
Forestilling pa Teater Republique om de leve- og arbejdsvilkar ; SOM TILVALG SELVTILLID'
VR E D E N S B/CE R jordbaerplukkere lever under, nar de er ansat i jordbaerindustrien
i Spanien.
5 HUSK DEN 10 KEND DIN
Lige nu er re jordbaerplukkere fra Sydspanien i Kgbenhavn. | forestillingen VREDENS B4R forteeller de, om de GODE STEMNING MALGRUPPE

forhold de selv og 100.000 andre migrantarbejdere arbejder under. En bilateral EU-aftale mellem Spanien og
Marokko giver mulighed for malrettet at ansaette unge kvinder med bgrn fra landdistrikter med stor fattigdom.
De far tre maneders arbejdstilladelse til at plukke jordbeer, far de bliver sendt hjem. | de tre maneder lever de
med psykiske og fysiske overgreb, i containere, overfyldte lejligheder eller hiemmebyggede plastiktelte.

Efter tre maneder anspores de til at blive illegalt og arbejde under endnu ringere vilkar.

Forestillingen er blevet til gennem feltarbejde i Huelva, Spanien og interviews med en stor gruppe legale og
illegale migrant arbejdere i jordbaerindustrien, hvoraf re af dem star pa scenen pa Republique, @sterbro.

Tue Biering, instruktgr, VREDENS B/ZAR
Lees mere her

Elpral
S RESTAURANT AN
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PROGRAM
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10:30 —
11:45

12:00 —
12:45

13:00 —
13:45

14:00 —
14:45

15:00 —
16:30

Laden

Planterigets tilstand

En reekke opleeg om vilkarene og tilstanden af produktion,
salg og forbrug af frugt og grent i Danmark

Veert:Frank Erichsen (TV-personlighed og bonde)

Panel 1Dorrit Andersen (RootConsult), Lars Hvidtfeldt (godsejer og
bonde), Sandra Villumsen (Den Regenerative Jordbrugsskole), Sgren
Brandt Wiuff (landmand og grgntsagsavler).

Panel 2:Lars Midtiby (Danmarks Naturfredningsforening),
Nikolai Bargholz (COOP), Signe Frese (Dagrofa).

Hvem skal producere frugt og grent
til danskernes indkabskurve?

Moderator:Kirsten Holst (Innovationscenter @kologisk Landbrug)
Panel:lben Krog (folketingskandidat, Venstre), Jens Nannerup (GASA
Odense), Lotte Ravn Lei (gkologisk bonde), Morten Stokholm-(med
arbejder i gransagsproduktion og regionsformand i LandboUngdom
Fyn), Sandra Villumsen (Den Regenerative Jordbrugsskole).

Kun 1/3 af den frugt og grgnt, vi spiser, er
dansk.

Og endnu feerre end de populaere convenience-produkter

- hvorfor?

Moderator:Lisbeth Olsgaard (&OLSGAARD)

Panel:Jan Khristensen (Dansk Cater), Jesper Bjerring (MENY),
Jonas Astrup (Meyers), Lene-Maria Dalgaard Hyldebrandt Toksveerd
(Roskilde Festival), Sgren Ejlersen (Arstiderne).

Grgntsagskonvent - hvordan skal fremtidens
grantpolitik se ud?

Moderator:Trine Krebs (Food Organisation of Denmark)

Kom og byd ind!

Abent Folketing

Problemstillinger bringes for repreesentanter fra folketingets
partier til efterfalgende diskussion.

Moderator:Frank Erichsen (TV-personlighed og bonde) og Kasper
Fogh (bestyrelsesformand, Foreningen Madens Folkemgde)
Panel:Charlotte Bagge Hansen (folketingsmedlem, Moderatorer-
ne), Christian Friis Bach (folketingsmedlem, Radikale Venstre),
Iben Krog (folketingskandidat, Venstre), Ida Auken (folketingsmed-
lem, Socialdemokratiet).

Sundhedsscenen

Frugt og grent - den vigtigste ingrediens
I en sund livsstil?

Moderator:Trine Krebs (Food Organisation of Denmark)
Panel:Dennis Sandris Nielsen (Kgbenhavns Universitet), Ellen Trolle
(DTU Fadevareinstituttet), Stine Vuholm (Fgdevarestyrelsen).

Hva' ka’ kampagner? - erfaringer og
udfordringer

Moderator:Rune-Christoffer Dragsdahl

(Dansk Vegetarisk Forening)

Panel:Christian Mouroux Pedersen (IKEA), Claus Krog (LIDL),
Kirstine Hartvig Mahler (Fgdevarestyrelsen).

Skal vi nedsaette momsen pa frugt og grent?

Moderator:Niels Tgnning Rasmussen (De Samvirkende Kgbmaend)

Panel: Helle Borup Friberg (@kologisk Landsforening), Jannick

Nytoft (De Samvirkende Kgbmaend), Leif Nielsen (DI Fadevarer),
Mette Lolk Hanak (Kreeftens Bekaempelse), Niels Jensen (Meerkeva

releverandgrerne).

Nationalt Topmade - Vejen frem for frugt og grgnt i Danmark

31. maj pa Madens Folkemgde

Det Grgnne Kgkken

Mere dansk frugt og grent i muld og mund
- en showcase af det lokale samarbejde

Moderator:Trine Skriver (HORESTA)

Panel:Anne Bastholm (Brasseriet/Gardbutik Sgllested), Bo Nielsen
(landmand), Christian Bach Friis (folketingsmedlem, Radikale
Venstre), Joakim Van de Ree (Knuthenborg Safaripark), Kim Rahbek
(Falsters Kyst), Marcus Mihaly Széts (Falsled Kro).

Visionssamtale om det danske landskab

Moderator:Frank Erichsen (TV-personlighed og bonde)
Panel:Harald Krabbe (godsejer og bonde), Marianne Gaarden
(Lolland-Falsters Stift), Sandra Villumsen (Den Regenerative Jord-
brugsskole).

Hvordan kan de offentlige maltider
gare en forskel?

Moderator:Pelle @by Andersen (Food Organisation of Denmark)
Panel:Franciska Rosenkilde (folketingsmedlem, Alternativet),
Kirsten Skovsby (Feelleskakkenet), Michael Allerup Nielsen (Kost
og Ernaeringsforbundet), Simon Hansen (borgmester, Guldborgs-
sund Kommune).
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