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Du skal bruge (til 4 personer)

1 2fedhvidleg Til servering:
 1log 200 spaghetti, ukogt
2 guleradder Evt. revet parmesanost |

~ 2stzngler bladsellen

" 1rad peberfrugt

~ 28psk. tomatpure

' 2spsk. halsamico

" 1tsk. oregano

- Ttsk, basilikum
1tsk. sad paprika
2 tsk. stedt spidskommen

| 2 ds. hakkede tomater
6% . 2dibelugalinser

o, < 3dl grantsagshouillon Belugalinser er en

ol XA kogefast linse, der giver en

B e Dalt og peber dejig tekstur til en bolognese
A | uden kad.

W Belugalinser kan fx udskittes
med Puy-linser.
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Sadan ger du
~ Kom lag, hvidlag og alle de avrige grantsager i en foodproces-

. soroghak det fint.

Varm en gryde op til medium varme, tilseet liat olivenolie og
~ steg grantsagerne heriio min. |

¢+ lilszt tomatpure, balsamico og krydderier, vend det rundt og

lad det stege med i 1-2 min.
— Heeld hakkede tomater ved og tilsest linser™ og bouillon.
* Bring deti kog oglad det simrei 20 min
Kog imens den valgte pasta efter anvisningen pa pakken.

~ Smag bolognesen til med salt og peber og server den sammen
\
med pastaen.

* Folg altid tilberedningsvejledningen pa emballagen.
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